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EL VINO EN SUS ORIGENES
Los Griegos y Mitologia

Relacion intelectual, “dicipulo y maestro”,es de admiracion, por lo que pensar una relacion infima, parte de la
admiracion tanto calor de las ideas como al calor del cuerpo

Representado por la divinidad Dionisio y se caracteriza por sus influencias sociales. Promotor de la civilizacion y
amante de la paz, asi como dios protector de la agricultura y el teatro.

MITO CICLOPE
Lainteligencia y astucia de Ulises (dios griego), le dio vino y lo emborracho y asi pudo vencer al ciclope.

Los Romanos y Mitologia

Representada por Baco, dios que libera de forma temporal a los hombres de sus problemas.
Baco representado como joven coronado de hiedra, llevando un racimo de uvas o una copa. El vino, alegra el espiritu
del hombre, le libera de preocupacione, etc.

Los Cristianos

Liquido representa la sangre de Cristo, el cual dio la vida por la salvacion de los hombres, gesto de amor.
Una escena como elemento ceremonial en la ultima cena; en donde, jesus comparte con sus dicipulos.
En la misa, donde se venera el caliz con la sangre de Cristo.




Vino en Chile_ temoir - identidad del vino - *“lo propio del lugar”

Misioneros cultivo de vifias, para celebrar misa. Ffa-
milias espafiolas introducen cepas francesas.

Terroir; identidad del vino, le otroga el lugar como la
vid. esta absorbe las cualidades y elementos de la fierq,
los hace propios del lugar.

Tanto el vino como la obra de arquitectura responden al lugar en donde se emplazan. El vino a fraves
del terroir recibe su identidad. y la obra de arquitectura con el genius locci (genio del lugar) responde al
lugar.

Casa de la casacada, Frank Lloyd Wright

La obra responde al genio del lugar como una analogia de la cascada, en
L donde esta emplozada, ya que el juego de los volumenes (balcones) que
L = 1;;1‘;;; acompanan la caida de del agua entre las rocas, permite que el espacio

" | circule entre ellos.

obra con el lugar.

...el vino es el liquido para celebrar una ceremonia o encuentro.



EL VINO EN EL TERRITORIO

Vino en el teritorio_ en lo lejano

LO LEJANO: TERRITORIO = ‘
Enframado regular: viRedos = conjunto parras . 2}
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orienfacion no € Sur para
mayor asoleamiento.

Sucesion de vifas generan lectura de “planos” en el teritorio. Trama
que responde a la accesibilidad y el sistema de riego.



Vino en el territorio_ en lo mediato MDDHDWH] ” l,l"l,l,l
LO MEDIATO: ELEMENTO ARQUITECTONICO ENVOLVENTE ) )

Secuencia de planos en proyeccion que estan superpuestos y ritmados _
MOVIMIENTO a @ ﬂ H |l H Z] I

Imagen identidad del territorio nacional.
Repeticion de un elemento (la vid) como construccion de un todo (la vifia).

La vifa se transforma sobre si misma, temporalidad que hace que el paisaje se modifique: en su colory
densidad.
cielo organico (lleno) - cielo natural (vacio)

La parra a fraves del recorrido del ojo, de suelo a hojas evidencia texturas.  agrietado / rugoso / astil-
loso / o discontinuo.

Vino en el territorio_ en lo proximo

LO PROXIMO: EL HABITAR DEL HOMBRE L) Na VTSIV
[ 7N
: h | |

Cielo organico que _ cielo que se deja entrever. ,
Cielo que se proyecta en el suelo por la luzy sombra, @los luminicos-que
conquistan la vertical del espesor.

Elemento que permite la proyeccion a lo multiescalar. _— =

..desde lo lejano el vinedo se entiende como un |pl(mo acotado por
sus limites geograficos temitoriales. al internarse el plano adquiere
espesor y este vuelve a emarcar el territorio en proyeccion.




ELVINOY SUGESTACION
¢ . :lapoda

A " La poda de produccion se hace cada inviemo, durante toda la vida de la planta.
La poda permite alcanzar un nivel de produccion adecuado y equilibrado entre
la calidad y la cantidad, tambien permite el equilibrio necesario entre los frutos y
la expresion vegetativa.

Equilibrio

Suelo

La vid se adapta mejor en suelos rusticos ubicados en zonas templadas,
secas, tieras abiertas, profundas y permeabiles, en las que la fertiidad no sea g

excesiva. R
El suelo debe ser limbio demalezas y nivelado, luego debe serfrabajado en
profundidad, para permitir el buen desarrollo de las raices y el buen escur-

rimiento del agua.

(]
El riego
La vid necesita la cantidad justa de agua, esta conducida por canales y de estos
nacen las acequias, vias maestras de la conduccion del agua, de elias nacen los
surcos que son quienes riegan finalmente la planta. estos van paralelos a ambos
., lados de la para a una distancia aprox. de 40 cms. El riego varia segun la perme-
‘ {f\' abilidad del suelo.
' Surcos de conduccion

Permeabilidad, limpieza y fertilidad

Las vides

La plantacion se hace en hileras, las cuales homogeneas y regulares. Se
determina la distancia enfre las hileras. Se define un sistema de conduccion
parronal o espalderos.

E RAaduracion

| En primavera las yemas se abren,naciendo losbrotes que unos 45 dias mas tarde
se convertira en pequenos granos de uva color verde. de ahi hasta el momento
Homogeneo y regu|q|' de cosecha, este grano experimentara transfromaciones en 3 periodos:
Herbaceo / Envero / Deshoje

|



Periodo herbaceo

aparecen las hojas, antes que los frutos, estos debiles y aspecto lanoso. durante
noviembre y diciembre, el grano aumenta el tamario y se compone de casi puros
acidos.

hoja fruto

Periodo envero:;

epoca de coloracion del grano (enero). la uva blanca se va tifiendo hasta UN ROJO
oscuro, cada grano cambia de color en un dia. aparte del color cambia el contenido,
que pasa d acidos a azucar.

coloracion

Deshoje:

Suprimir las hojas a nivel de los racimos con el objeto de aumentar la insolacion y fem-
peratura y aeracion del grano.
suprecion de hojas

Maduracion final;

Durante los 40 a 50 dias finales (febrero, abril). Donde el grano alcanza su mayor
volumen y su confenido maximo azucar.

...el vino es el resultado de la concepcion de la uva desde su cultivo.



EL VINO Y SU PROCESO

Cosecha: Molienda:;

fermentacion
segunda

fermentacion
con hollejo
semilla

molienda

Susfraccion y recepcion

Desgranar
/ 7y
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Fermentacion:

Esta se produce adentro de las cubas de acero inoxidable, donde
el vino de fermenta con la ayuda de elementos y acciones que
redliza el enologo asi se trata de producir el mejor vino de cada
cepa.

Superposicion de acciones

2. LA MOLIENDA

il N O
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Guarda:

Los primeros meses se hace en cubas de hormigon, acero inoxid-
able o madera. Luego se filtra varias veces pudiendo embotellarse
o0 guardarse en barricas de roble americano o encina francesa,
dependiendo de la calidad de este, los fintos se guardan en barri-
cas hasta los 2 ario, los blancos entre 3y 5 meses. La guarda en
barrica implica lavado y controles periodicamente.

Espera en material

%‘ PROCESO VINO BLAI
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3. LA FERMENTACION Y MACERACION

| I

GHTA TRANSPIKTR OO A




Transformacion de un vegetal a un producto

) _

Embotellamiento

Luego de la maduracion del vino en barica, este tiene queseguir madurando en la botella, para
no absorber sabores y su proceso se haga mas lento. tambien se guarda en tapa de corcho,

para que asi, siga respirando.
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6. PRODUCTO TERMINADO DISTRIBUCION

MATERIA TRANSFROMAC PRODUCTO TRANSFORMAC. PRODUCTOS

PRIMA MAQUINAS INTERMEDIO MAQUINAS TERMINADOS MERCADO




Procesos en bodega

PROCESO DEL VINO TINTO LUGAR
PESAJE UVA
PATIO MOLIENDA
MOSTO
MAS PASTA
DESCOBAJADORA
ESTRUJADO
DESPALILLADO
MOLIENDADESCOBAJA- ESCOBAJO
FERMENTACION RECINTO CON CUBAS DE
CUBA DE FERMENTACION ACERO INOXIDABLE
ENCUBADO
MACERACION PAT]A
DESCUBE
VINO DE GOTA
PRENSA
PRENSADO PATIO MOLIENDA

FERMENTACION MALOLACTICA

VINO VINO DE RECINTO CON CUBAS DE
JOVEN CRIANZIA ACERO INOX
BARRICAS DE
RIANZA
GUARDA
- e BODEGA SUBTERRANEA
o (et ANT A0
o
\ V¥ 7 < CLARFICACION
F B s CAMARA DE FRIO
2P PR EIABILIZADO
/‘ TIRIFICACION
B b
- , EMBOTELLADO RECINTO CON LINEA DE
LINEA DE EMBOTELLADO
EMBOTELLADO

CRIAN!'A DE BOTELLAS

BODEGA SUBTERRANEA




EL VINO_
SISTEMA PRODUCTIVO GRAVITACIONAL

En la antiguedad

En la antiguedad se trabaja con la fuerza humana. Trabajando
con la pendiente. Lo que hace factible la secuencia de pro-
cesos y creacion del vino.

La bodega utiliza la gravedad como concepto de
vinificacion, con el objetivo de fortalecer el con-
cepto de calidad. El cual evita el uso de elementos
externos que alteran la calidad final del producto.

u’ {

Hit "Ill

.
Referente_ ﬂ Bodega Casa Lapostolle

Arq: chileno Roberto Benavente.

Areq: 4.600 mis2 de bodega 100% gravitacional.
Ubicacion: Santa Cruz

Afo: 2006

Construccién de seis pisos de profundidad
y en su fachada 24 vigas de madera de
rauli representan los meses del proceso de
vinificacion.

RECEPCION

FERMENTACION “Viaje al centro de la tierra”

BARRICAS 1° ANO
BARRICAS 2° ANO

SALA DE MEZCLA
EMBOTELLA



EL VINO Y SU CATA
Cata

Accidn de valorar el vino por medio de los sentidos de forma técnica, andlitica y objetiva. La cata es utilizada por el profe-
sional para determinar el origen del vino, apreciar el valor comercial, la influencia de practicas culturales o experimentales.

Etapas de la cata

1 Inclino la copa mientras la alejo, hasta que esté casi horizontal. Esto nos permite exami-
nar el color, asi como la anchura y los matices del «borden.
inclinacion

2 Sostengo la copa por el fuste o por el pie, entre el pulgar y el indice, a fin de ver clara-
mente el vino.

Hago una primera tentativa de olerlo antes de hacerlo girar.

rotacion

3 Giro el vino en la copa. Para imprimir un movimiento de rotacion, la mayor parte de los
expertos giran suavemente la copa en el sentido inverso alas agujas del reloj.

4 Examino las «agrimasn o «piemasy: Aspiro el vino alternando inhalaciones cortas y pro-
fundas, suaves e insistentes. Me concentro en los olores y lo que evocan.
densidad en el olfato y vista

5 Pruebe el vino reteniendo en la boca un sorbo razonable;» mastiquelon durante algunos
segundos y, después, entreabra los labios y aspire levemente para «aiream el vino.
en boca




Vista

Estado de limpidez, el color, intensidad y matiz. Parte con un "examen del disco". Luego se estudia la limpidez puede ser turbio,
opaco, limpido o brilante. La tonalidad se refiere a la fuerza con que estd presente el color.

La fluidez del vino. Si se adhiere bien a las paredes y el vino cae lentamente.
intensidad, limpidez, tonalidad, piernas, fluidezﬁc.\

Bouqué: = g
Aroma que adquiere el vino durante su proceso de envejecimiento. Este aroma se percibé?:gi’rando
fuertemente la copa.

*Aroma. olores que provienen de la fransfor-macién de las uvas por la fermenta-cién.
La fase olfativa se desarrolla en tres fases. La primera sin mover el vino, en la que el catador expira el aire de los pulmones y luego aspira el aire de
la copa con fuerza. La segunda es la que se hace haciendo girar la copa, y la tercera se efectia después de agitar el vino a la derecha e izqui-
erda, el liquido se divide por el movimiento

buque de origen y gestacion

Gusto

Pueden percibirse varios sabores y aromas mediante el estimulo mds directo del bulbo olfafivo. Durante los primeros AMARGO
dos segundos, 0 menos, se obtiene se hacen notar los dulces. En la evolucidn, se perciben otros sabores y sustancias
olfativas por via retronasal. Periodo que informa al catador acerca de la persistencia del vino.

* H paladar. La lengua distingue los cuatro sabores primarios: dulce, dcido, amargo y salado. SALADO — &
CUERPO: consistencia del vino en el paladar. Un vino con cuerpo debe poseer riqueza alcohdlica y vitalidad fuerzay con AC| DOS

valores gustativos. Cudlidada apreciada en los grandes vinos.

en boca

...equilibrio de componentes, textura, persistencia, acidez, etc.

DULCES



EL VINO Y SUSOPORTE

Dualidad entre el vino finto y el vino blanco

TINTO
calor T° - color oscuro - copa compacta

BLANCO
frio T° - color claro - copa esbelta

TIPODEVINOYT®

Tintos jévenes: entre 12y 15°
Tintos reserva: entre 14y 17°
Tintos gran reserva: entre 17y 18°

Blancos jovenes: entre 7y 10° C
Blancos reserva: entre 10y 12°

- Vino joven: No sometido a proceso de crianza o que no se ha criado el
tiempo minimo para considerarlo como tal.

- Vinos de crianza: Vino de 3 aios 0 mas que ha permanecido un afo
como minimo envejeciendo en barrica de roble.

- Vinos de reserva: Envejecimiento minimo entre barica y botella de tres
anos.




Tipos de copas de vino

Cada vino tiene su copa. Esta una méxima que si no se respeta se corre el riesgo de que el vino no demuestre sus mejores virtudes y

parte de su pofencial. He ahi don de radica la importancia de saber diferenciar cual es la copa adecuada para cada vino.

Una caracteristica general a todos los tipos de copas de vino es que el didmetro de su parte superior debe ir disminuyendo, lo que posibilita al vino
desplegar sus aromas. También deben ser de cristal liso y fransparente para poder apreciar su cuerpo y color.

El material ideal es el cristal. La forma debe ser convexa, con sus bordes hacia el interior para retener los aromas del vino y canalizarios

1 Copa de vino tinto

Esta copa posee forma de TULIPAN (de ahi la procedencia de su nombre), presenta un ligero alargamiento y una suave
FORMA ESFERICA. Su capacidad es de 200cc (6 onzas) aproximadamente y debe servirse hasta dos fercios de su capaci-
dad. H punto justo de servido es un milimetro menos de la linea donde el vidrio realiza el cambio de rumbo. La tempero-
tura para servir el vino finto oscila entre los 18°C y los 21°C. |

2 Copa de vino blanco

Esta copa debe poseer una base mas ancha que la anterior y no es preciso que sea tan alfa. Sirequiere que su BOCA
MAS AMPLIA para que los aromas logren la expansidn necesaria. El vino blanco debe servirse a una temperatura de 6°C y
en menor cantidad que el finto, con lo cual siempre se tomard frio.

3 Copa de cata
Es sin dudas la copa ideal para beber vino y experimentar todas sus sensaciones. Cuenta con una capacidad de 215¢cc y
su boca al ser mds amplia permite infroducir labios y nariz. 1 D) 3

...copa soporte de virtud.
forma convexa, material delgado, fransparente y alargada.



El vino y el acto

El rito

La fradicion del vino

es mantener vivo el rito,

es repetir el gesto

(y no el objeto, que es solo un medio).
La tradicion del vino

no consiste en elaborarlo

en los dominios

de un castillo medieval,

sino en la repetida vocacion

de hombres y mujeres

de fomarlo alrededor de una mesa,
compartiro cada dia,

con ilusion

y sin aspavientos.

German del Sol, Vifia Graciq)

El vino como motor de creacion
presento en todos los lugares como acecho

Comportamiento corporal_

-cemrado _/
-abierto
-atmosfera

Amistad_ cercania, complicidad, encuentro.



~ Entoda epoca se fiene conciencia del vino como liquido
"~ que reune y celebracion.
—Lo oscuro es representado por la noche, asi como la noche
~____conlo bohemio.

~ Sse fiene en relacion a lo oscuro y lo bohemio. ocaciones
en donde artistas de toda indole buscaban las mas vario-
das influencias en cada uno de sus artes.

Poema del vino

Silencioso en el humbral de todas las puertas

el angel rojo del vino espera.

y espera al principio de todos los caminos,

en las mas perdidas calles lejanas ciudades,

en todos los frenes tomados de improviso,

bajo todas las viejas lunas cantadas ‘
por los viejos poetas, con una copa en la mano
espera.

“ \ . !
Jorge Tellier 't | S—

Ndcimiénio no del fruto sino del hombre al ingerirlo



REFERENTES
Museo de fotografia Shoji Ueda

Enmarcar el termitorio.
Dialogo con el agua.

!
-

Recormidos entre las salas se devela el exterior.

Cuatro blogues de hormigon, que son salas de exposiciones unidos
a fraves de espacios de agua.

La composicion de pequenos blogues es una forma de comunica-
cion pasiva con el.

Asi como la sucesion de parras, la obra se
proyecta hacia lo multi-escalar.




Centro Gallego de arte contemporaneo Vina Dominus, Herzog Meuron
Alvaro Siza

Edificion que se relaciona con su entorna y emerge del terreno. Enframado

de piedra que gradua la luz para proteger el vino. EAifiCio pI'OpiO del Iugar_

Lamedida busca un equilibrio entre el interior

la vertical del espacio.

iluminado con luz filtrada y pareja, que

Edificio de dos plantas, mas planta sotano, se organiza a fraves de | muestra con graciay poesiala produccion y

un pasilo central, el cual separa el cuemo del museo del de servi- guarda def vino.

cios, y una ferraza como jardin de esculturas abierta y paisaje. Visto desde el campo el imite exterior es per-

meable ala vista.

Volumen que se permeabi-
liza con el exterior.

Alos luminicos que hpun espesor
La permeabilidad atraves de la frama.



EL VINO EN CHILE

e
U A .

Valles productores !
Misioneros introducen el cultivo de viiias, para celebrar misa.
En la colonia las primeras haciendas,de familias esparniolas.
A fines del siglo XIX producto de la riqueza minerq, se introdu- -
cen cepas francesas. (‘\,‘ e

EXPORTACION o =

El vino chileno, desde las Ultimas décadas del siglo XX las Vinos embotellados por destino

compaiiias locales han comenzado a establecer lazos
‘ técnicos y comerciales con endlogos y vifiedos franceses y
estadounidenses.

La vid encontr6 en la zona central de Chile un habitat
ideal, por su clima mediterdneo de inviernos lluviosos y
veranos calurosos, y su produccién fue creciendo.

FOHWmZ>OZHﬂ>r




Valle de Casa Blanca Valle de Rapel

Ubicado a unos 70 kms aprox de Santiago. Uno de los Ubicado a 180 Km. al sur de Santiago. El Valle
valles de mayor crecimiento en el rubro. Su cercania al de se encuentra subdividido en dos valles;
mar, permite que sus suelos reciban brisas costeras, tem- Cachapoal y Colchagua

peraturas promedio de 15°,

Valle de Cachapoal Valle del Maule
Region del vino entre los 30° y 40° lafitud sur. Dias cdlidos, moderados por noches frescas, debido a Amplia variedad de climas locales y de suelos,
En el pais se reconocen 9 valles productores de vino. Los las cercanias al Océano Pacifico. generando un abanico de tipos de vinos.
jores vi hile se concentran en seis valles en el .
mejores vinedos de Chie El Valle de Colchagua, El valle del Maipo
centro del pais: Suelos variados, desde delgados a profundos. Influen- Cercano a Santiago, siendo la zona vitivinicola
% Vifiedos por valle cia costera y de la cordillera de los Andes, junto ala mds antigua del pais. Asi, produc"ro del crecie-
baja pluviosidad, provoca maduracion tardia de la miento de la ciudad se ha urbanizado un
V V uva. sector importante de sus viiedos.
A A Regiones Vides de vinificacion Total
L L Blancas Tintas
L COQUIMBO 218 1.909 2.127
E L X V VALPARAISO 2.813 2.193 5.006 LITROS DE VINO
E I LIB. BDO. O'HIGGINS ~ 3.299 27.161 30.461 W I 44000 20000 26000 0
L A DEL MAULE 10.727 36.150 46.877
C C L L DEL BIO-BIO 6.869 6.763 13.632 v 780000 1100000 1310000 5500000 14000000 1800000
A O E L ARALICANTA ; ; v 1 6800000 8600000 13700000 1900000
C E METROPOLITANA 1.690 8.771 10.461 1060000 1300000
H é C TOtaI naCionaI 25.622 82.947 108.569 IVI 70800000 8050000 181000000 196000000 173000000 180000'
é H U M PI'OVinCia comuna Numero de Propiedades Total VII| 191000000 223000000 230000000 251000000 261000000 335000000
A R A cons. Fresco vinificacion RM| 57500000 41100000 80300000 67000000 73100000 81900000
0 G I CACHAPOAL  Total 503 319 894
A [ COLCHAGUA Total 214 868 1.082 T | 444000000 371000000 570000000 504300000 526000000 640000000
CARDENAL Total 64
# “ Total nacional 519 52321 2.040 1998 1999 2000 2001 2002 2003



EL VINO EN CHILE ATRAVES DEL TURISMO

MANIFESTACIONES VITIVINOLAS

i ”

TEMPORALES
Lo que el vino genera en cualquier momento o lugar, solo necesita un soporte que lo acoja.
Fiesta de la vendimia y rutas vinateras.

i i
Con un soporte, fecha clara y determinada, celebraciones que ponen en valor la cultura
que esta genera en la sociedad.
Ferias de exposicion y fiendas especializadas.

Lo que se expone en vihas

t e
Je &

Se da a conocer la PRODUCCION del vino.
Se conoce la bodega, la vinificacion y una sencilla cata de vino.
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Mont gras
Estampa

‘ Programa que incluye el recorrido por la vifia.

BODEGA

CATA

PROCESO VINO
HOTEL

SALA DE EVENTOS
CASONA
SOUVENIRS
ENOTIENDA
MUSEO
TELEFERICO
CARRUAJE
RESTAURANT



EL VINO EN LA PROVINCIA DE COLCHAGUA

\
(

La provincia de colchagua ha tenido un
noforio crecimiento_ economico y furistico
debido a sus vinos.

COLCHAGUA = LUGAR DONDE ANIDA LA HUALA, AVE
SAGRADA Y VENERADA POR ESTE PUEBLO.

LAS VINAS SON_

1 Casa Siva 9 Laura Hartwig
2 Cono Sur 10 Jacques

3 Emiliana 11 Estampa

4 Luis felipe E 12 Montgrass

5 Viu Manet 13 Siegel

6 Casa Lapostolle 14 Bisquertt

7 Montes 15 Los Vascos

8 Araucano 16 Santa Cruz

Ubicada a 150 Kms aprox. al sur de Santiago. Cdlido y seco, pero con abundante agua proporcionada por el
rio Tinguiririca, Colchagua es un angosto valle agricola que comienza a los pies de los Andes y se extiende en
direccion oeste hasta el Océano Pacifico. Area de 910.000 ha aprox, se encuentran numerosos microclimas,
tipos de suelo y laderas accidentadas, ideales para plantaciones de vid.



¢ -

Centro de la actividad vitivinicola de la provincia

UBICACION

Ubicada en la zona central de Chile en la provincia de Colchagua, perteneciente a la
region del Libertador General Bernardo O'Higgins. Se encuentra a 41 km. Al oeste de la
ciudad de San Femando y a 150 km. de Santiago, a 34° 39' de latitud Sury 71° de longitud
Qeste.

Posee un clima templado cdlido con estacidn seca prolongada y precipitaciones durante
los meses de inviero. Las fierras de Santa Cruz son regadas por las aguas del rio Tinguiririca.
Santa Cruz como un importante centro agricola, que se destaca en la produccidn de frutas
y la industria vifivinicola. Su agricultura estd basada en trigo, maiz, fomate, frutales y vides.

HISTORIA

Santa Cruz de Unco, que en mapudungun significa “amparo”,
interseccion de los caminos de la costa,

Vivienda

Los propietarios levantaron sus viviendas al estilo de casas de
campo. se componian por fres patios rectangulares con
amplios comredores en su contomno interior y otro hacia la calle

Los espacios estan definidos por elementos fisicos naturales,
como es el clima. El corredor, habitaciones amplias,peque-
fas ventanas y muros gruesos.




Escantillon tipo

vano ventana

sobrecimiento
ladrillo

by S
Cob___)funducion bolon de piedra

viga sopanda

pilar _—

basapieda ——
pavimento huevillo

1_ Contfinvidad de fachada

2_Predominio del muro por sobre las puertas y ventanas

3_Corredor continuo hacia la calle
4_Techumbre a dos aguas

5_ ciemos solidos que evitan la vision de los interiores hacia la calle
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Turismo

Desamollo de productos turistico-culturales ligados al vino y la cultura. Hitos relevantes son la
creacion del Museo de Colchagua , de la primera Ruta del Vino creada en Chile, el inicio
en el 2004 de los viajes del Tren del Vino, y la construccion de hoteles temdticos que han
permitido el nacimiento y crecimiento de un turismo del mas alto nivel.

SANTIAGO
b
°
&%
SAN FERNANDO
\ S—
S 5 SUR
L RUTA DEL VINO_ LA RUTA DEL VINO_
¢ Primer circuito furistico en Chile, creado en
sunninn TREN DEL VINO_ 1996.

Las actividades mas concurridas de Santa Cruz son: visita al museo de
Colchagua, fiesta de la vendimia, fiesta gastronomica y competencia
de carruajes. Estas actividades atraen a mas de 80.000 personas al
arno.

Actividades como la fiesta de la vendimia, fiesta gastronomica se
desarrollan en el centro de Santa Cruz, especificamente enla plaza
de armas. Espacio convocador de actividades
colectivas del pueblo.

A Gran trilla a yegua suelta ~ ENERO
g Feria gastronomica ENERO
0 Fiesta del mundo rural FEBRERO
S Vendimia MARZO
Y Rodeo intervifias ABRIL

E Concurso ecuestre ABRIL

P Campeonato de carruaje ABRIL

0

C . Termino de la vendimia JULIO
A . Encuentro de arte originario OCTUBRE



Museo de Colchagua
fiesta de la vendimia
fiesta gastronomica

competencia de caruajes

° . . ..
Tren del vino: tiene su salida en SanFemando, desde este inicio se recorre en un tren, en donde se
degustan alimentos tipicos de la zona y posteriormente una degustacion de vinos. Luego se visita el museo
de Colchagua y para finalizar se visita una viiia en donde se ensefia el proceso del vino.

Ruta del vino: primer circuito furistico en Chile, creado en 1996.
Consiste en visitar el museo de Colchagua, luego algunas vifas, en donde se muestra el proceso de vinifi-
cacion y bodegas de cada vifia. y posteriormente el regreso.

Actividades mas visitadas: fiesta gastronomica, museo de Colchagua y fiesta de la vendimia

S
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ANALISIS URBANO DE SANTA CRUIL

Crecimiento urbano El gesto urbano de S$ta Cruz responde a 2 direcciones: 1_ crecimiento
radial desde la plaza 2_ conformacion de calle larga relacionada a la
conexion enire Paniahve y Sta Cruz.
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Santa Cruz rural

Santa Cruz urbano




Santa Cruz fiene dos accesos, un aceso nor-oriente que proviene de la ruta 150, conectando Pichil-
emu y San Fernando. Y un acceso sur-poniente que conecta Pichilemu y Curico. en donde se

ACCGSOS y ViGS eSh'UCfUI'O nies emplaza el ferminal rodoviario de buses inferprovinciales.

Los ejes estructuradores son:

O
Ve
470\/,;\/0%

Oriente - Poniente

Av. Emazuriz (eje que comunica ambos accesos)

Diego Portales (eje que conecta el cementerio con la cancha publica)
[ B.O’Higgins (eje que conecta la plaza centenario con la carcel)
Casanova (ferminal de buses interprovinciales)

\

b

Norte - Sur

Diaz Besoain - Nicolas Palacios

Av. Gonzalo Bulnes - Ismael Valdes

Pacifico Marin (anfigua calle principal
/" Paniahue)

>
S

1_Acceso nor -oriente

2 Acceso sur -poniente



Usos de suelo , Situacién Urbana de Santa Cruz.

La comuna de Santa Cruz no ha tenido una politica de desarollo urbano de acuerdo alaimagen
existente en la ciudad. Mas bien ha ido creciendo a partir de infenciones carentes de consecuencia
con las edificaciones y la imagen urbana que poseen los sectores mds emblemdticos de la ciudad,
como la plaza o el entorno vitivinicola existente.

Santa Cruz se separa en dos sectores:
El sector urbano habitacional-comercial y el sector agricola periférico.

Zonas Urbanas

B -1 Centfro

B -2 Comercial

| I-3Habitacional

=¥ ‘ Il Z-4 Habitacional Mixta

\ TV " 1-5 Habitacional Baja Densidad

‘ I Z-6 Paniahue Centro

’ ' I-7 Paniahue Norte




Hitos y referentes comunales

Hitos naturales
| Estero Chimbarongo
2 Estero Guirivilo

Hitos urbanos

3 Plaza de armas

4 Plaza centenario

5 Cementerio

6 Hospital Santa Cruz

7 Instituto regional Federico Erazuriz
8 Carcel

9 Estadio municipal

10 Juzgado de policia local

11 Impuestos intemos / biblioteca
12 Ex goberacion / internado masculino
13 Cancha comunal

14 Catedral Santa Cruz

15 Carabineros

16 Municicipalidad

17 Museo de Colchagua

18 Hotel de Colchagua

19 Casino de Colchagua

20 Terminal rodoviario de trenes

21 Terminal interprovincial de buses




Hitos y referentes comunales

En la zona centro tiene una edificacion aislada. en donde preval-
- p ece el suelo por sobre lo edificado.

Los pafios con mayor densidad corresponden a zonas habita-
- cionales nuevas.

El eje del acceso sur-poniente se conforma por una fachada continua, versus el
-Ilr ’f .
acceso nor-orignte con un grano disperso.
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LA PLAZA DE SANTA CRUIL

Origen del recorrido turistico
Equipamiento

Debido a que la plaza de armas es el lugar que concentra mayor parte de las //
actividades comunales y en sus perimetros se emplazan la mayoria de los referen-

tes arquitectonicos del lugar.

Aligual que la plusvalia del suelo se ha visto acrecentada gracias a proyectos de
gran envergadura economica como el casino.

Se puede concluir que la ploza actuaimente se conforma como soporte y punto
de origen del turismo comunal.

Plaza de armas de Santa Cruz
Construcciones relevantes:

1 Ex gobernacion

2 Hotel Santa Cruz

3 Museo de Colchagua
4 Municipalidad

5 Carabineros

6 Casino de Colchagua
7 Casa parroquial

8 Catedral

9 Club union social




Manzana norte_

Club union social y banco: ambos de equipamiento social, su consfruccion tiene arquerias
medio punto, pintura texturada blanca, materiales como ladrillos, teja, madera y cerajerias.

Ex gobernacion: edificio de fachada continua y alero perimetral. su portico de acceso, enmar-
cado por dos columnas de medio relieve, construccion que se destaca por sus cornizas, socalos,
pilares y marcos sobre relieve.

Manzana sur_

Casa parroquial: emplozada al sur de la plaza, es una vivienda fipica del siglo XIX con corre-
dor continuo a la calle, predominio del muro porsobre el vano, techumbre a dos aguas, prevale-
cenla maderay feja.

Iglesia Santa Cruz; emplazada al costado de la casa parroquial, en su estructura prevalece el
muro por sobre el vano. se destaca un campanario de 12 mis aprox, que es el que norma la altura
de construccion del perimetro de la plaza.

Manzana oriente_

Casino: edificio en construccion,de un lengudije arquitectonico similar al hotel anta cruz, se
propone como futuro polo de atraccion turistica y economica.

Museo de Colchagua: antigua casona patronal de fachada mixta (coredor y muro) con
jardin de acceso duro desde la calle Erazuriz coronado con palmeras chilenas.

Hotel: construccion de la decada del 90, de cuatro pisos, con balcones que se proyectan hacia
la plaza.

Municipalidad de Santa Cruz: asemejanza de la casa paroquial.

Club union social Ex gobemacion

S

Casa PE:rroquial

Museo de Colchagua -



o_0
An0|ISIS de |OS bOI' des La plaza, ORIGEN DE LA CIUDAD, acto fundacional propio de un lugar.

de la ciudad.
La plaza SE CONFIGURA a partir de sus BORDES CONSTRUIDOS y continuos.

En la plaza aparece el concepto de espacio intermedio. tanto en su perimetro,
con la conformacion de CORREDORES, cuya funcion es cubrir y ser ANTESALA
de un inferior, a la vez que un balcon que ENMARCA LA PLAZA.




LA PLAZA COMO TRANSMISION CULTURAL, se ve respaldado por una serie de actos civicos de la ciudad, fambien la
Esquema corte A TI'GSPOSO de medidas laza es un punto importante en el via crucis, ya que es la ultima estacion. acompafiada como fondo la catedral.

\
\— N

ConTENSIOV VERNICAL

CONTENGION HoRiZONTAL

—_
ot- CRIEDOV—
LRBANG congTevino
seeNCiA PE PLANOS
ARMEIRENE Vg
TERNEALLE et
CERRAD O B (BRSO B
A i 0P
TR EXTERIOR.

Esquema corte A Usos estivales

VERANO INVIERNO
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Perimetro peatonal a modo de CORREDOR URBANO. compuesto por una suce-
sion de arboles, a modo de un corredor de una vivienda fipica.

La plaza se entiende como un fraspaso de un espesor horizontal
(inferior de la plaza) a una vertical de fragmentos.



ESTRATEGIA

Los procesos del vino como un continuo, se concadenan dis-
tintas acciones, por lo que a partir del termino continuo aparece
el termino de la cinta de Moebius.

cinta de Moebius.
Mc Escher

"
A partir de la cualidad espacial de lo gravit-

acional en el vino, se oforga un caracter ver-
tical al espacio.

Circulacion / Recorrido T

La secuencia de recintos, esta supeditada. N
El reconido se ordena de tener un dominio termi-
torial, los procesos, a parra, el subsuelo, y final- -
mente la guarda (gestor) en donde el hombre
actua de manera proximal y tactil con el fluido.

Apartir de la analogia de la parra como elemento que permite la 4
proyeccion de alos luminicos en su espesor. =\
Aparece en el proyecto una cubierta perforada que alude la atmosfera

. ’;',/ / N
bajo la parra. : S - o
/ / <=\ \|
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PLANTA NIVEL + 3.50
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PLANTA NIVEL - 4.0
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PLANTA NIVEL - 10.0
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